POUR LAPERITIF

Assiette de tapas pour 2 personnes 890€
(Assortiment de tapas frits du moment)

Planche de charcuterie pour 2 personnes 10.50 €
(Assortiment de salaisons diverses du moment)

Pizza napolitaine pour 2 personnes 11.00€
(base tomate, mozzarella/emmental, capres, olives, anchois)

Chévre chaud (salade, tomates, toast au chévre, poitrine fumée, noix) 10.90€
César (salade, tomates, croltons, poulet frit, parmesan, sauce César) 12.00€
Opéan (salqde, tomates, chair de crabe, saumon fumé, avocat, toasts créme ciboulette) 13.90€
Perlgourdlne (salade, tomates, gésiers de canard confits, magret de canard, foie

gras de canard, huile de truffe, créeme balsamique) 14.00 €
Carpaccio de boeuf frais (roquette, tomates séchées, parmesan, basilic) 11.50€
Assiette de saumon fumeé (tranches de saumon fumé et ses toasts a la créme ciboulette) 12.50 €

LES PLATS
Camembert pané avec ses potatoes et sa charcuterie 14.90 €
Tagliatelles carbonara avec emmental 11.00 €
Tagliatelles a la bolognaise avec emmental 11.90€
Tartare de boeuf italien coupé au couteau, tomates séchées, parmesan, huile basilic, pignons, frites 13.50 €
Brochette Tandoori mariné avec sa sauce tandoori, frites 14.90 €
Piece de boeuf (180g) VBF frites 13.90 €
Entrecote (220g) VBF frites 16.90 €
Escalope milanaise avec ses tagliatelles basilic au parmesan 15.50 €
Salade verte 3.50 €
Assiette de frites 3.50 €

LES POISSONS

Pavé de saumon sur lit de fondue de poireaux, riz et son filet d'huile dolive citronnée  15.50 €
Dos de cabillaud tagliatelles basilic ou légumes du jour, beurre blanc, piment despelette  14.90 €
Choucroute de la mer saumon, cabillaud, haddock, moules, gambas, pommes

vapeur, beurre blanc, choux 17.50 €
LES MOULES

Mariniere 1250€ Créme 1350€

Chorizo 13.50€ Roquefort 13.50€

LES BURGERS

Burger steak (pain burger, sauce burger, cheddar, steak haché 150g, tomates, salade) 9290€
Burger poulet (pain burger, sauce blanche, cheddar, escalope de poulet pané, tomates, salade) 990€
Burger pOiSSOh (pain burger, sauce tartare, filet de poisson pané, tomates, salade) 990€

Burger Savoya rd (pain burger, creme fraiche, fromage a raclette, steak 150g, tomates, salade) 13.20 €
Burger du Sud-Ouest (pain burger, confit d’oignons, croq fromage, steak haché 150g,
foie gras de canard)

14.50€

LES PIZZAS

Regina
(base tomate, mozzarella/emmental, jambon, olives, champignons)
Végétarienne

11.00€

12.10€

(base tomate, mozzarella/emmental, oignons, poivrons, tomates fraiches,

champignons, olives, basilic, coeur d’artichaut, roquette)

Orientale

(base tomate mozzarella/emmental merguez, chorizo, poivrons, oignons, olives)
Milanaise

13.10€

13.90€

(viande hachée de boeuf a la bolognaise, mozzarella/emmental, oignons, olives, oeuf)

Kebab

(base tomate, mozzarella/emmental, viande kebab, oignons, sauce blanche)
Hawaienne

(base tomate, mozzarella/emmental, tomates fraiches, poulet, ananas)
Norvegienne

13.90€

13.90€

1450 €

(base créme, mozzarella/emmental, saumon fumé, capres, citron, roquette)

4 fromages
(base tomate, mozzarella/emmental, chévre, gorgonzola, roquette)
Raclette

14.90€

15.00€

(base créme, mozzarella/emmental, lardons, fromage a raclette, pommes de terre, roquette)

Pizza des Gabelous

15.90€

(base creme, mozzarella/emmental, gésiers confits, magret de canard, foie

gras, roquette, huile de truffe)
Gourmande

16.90€

(base creme, mozzarella/emmental, noix de St-Jacques, champignons beurre persillé)

Ingrédient supplémentaire

MENU P’TIT PIRATE (-12 ANS)
PLAT AU CHOIX

1.00€

"@”

Steak haché ou filet de poisson pané ou nuggets de poulet

(servi avec des frites ou les légumes du jour)

Tagliatelles au beurre et jambon ou baby moules frites

BOISSON AU CHOIX

Sirop a I'eau (menthe, fraise, citron, grenadine)
Diabolo (menthe, fraise, citron, grenadine)
Jus de fruits (orange ou pomme)

DESSERT AU CHOIX

Compote ou granita 20 cl ou 1 boule de glace (barbe a

papa, vanille, fraise, chocolat)

LES FROMAGES ET DESSERTS

Assiette 3 fromages (assortiment du jour, nid de salade, beurre)
Fondant au chocolat (avec créme anglaise et créme fouettée sucrée)
Créme brulée

lle flottante

Maxi chou coco

Café, thé, chocolat ou infusion Gourmand

(4 gourmandises du moment)

7.50 €

6.00€
6.00€
6.00€
6.00€
/.50€
/790€

LES CREPES

Sucre 280€
Beurre/sucre 320€
Confiture fraise 3.60€
Nutella 3.60€
Chocolat maison 3.60€
Caramel maison 400€
Banane, sauce chocolat 450€
Chocolat maison, chantilly 460€
Kinder Bueno, sauce noisette, chantilly 550€
Ingrédient supplémentaire 100€
LES GAUFRES ’
Sucre 3.90€
Confiture fraise 450€
Nutella 490€
Chocolat maison 490€
Caramel maison 490€
Chocolat maison, chantilly 590€
Kinder Bueno, sauce noisette, chantilly 6.50€
Ingrédient supplémentaire 100€
LES GLACES @
1 boule de glace au choix 250€
2 boules de glace au choix 500€
3 boules de glace au choix 6.50€

Parfums cremes glacées :
Vanille, fraise, chocolat, café, caramel, rhum raisin, tiramisu, nutty,
menthe chocolat, noix de coco, spéculoos, nougat, barbe a papa, praliné.

Parfums sorbets :
Citron vert, cerise griotte, fruit de la passion, pomme verte, péche, poire.

NOS COUPES GLACEES %
Dame blanche (glace vanille, sauce chocolat, chantilly) 7.50€
Café liegeois (glace café et vanille, sauce café, chantilly) 7.50€
Chocolat liegeois (glace chocolat, sauce chocolat, chantilly) 7.50€
Caramel liegeois (glace caramel et vanille, sauce caramel, chantilly) 750€
Banana split (glace vanille, fraise et chocolat, banane, sauce 7.50€
chocolat, chantilly) 750€
Kit Kat (glace chocolat, bonbon Kit Kat, chantilly) 7.50€
Bounty (glace noix de coco et chocolat, sauce chocolat,
bonbon Bounty, chantilly. 750€

NOS COUPES ALCOOLISEES %
Océane (glace passion et noix de coco, Curacao bleu) 7.90€
Iceberg (glace menthe chocolat et chocolat, Get 27) 7.90€
Griottine (glace cerise griotte et vanille, Amaretto griottes) 7.90€
Normande (glace pomme verte et Calvados) 790€

Prix TTC en euros s Service compris (5%)  Sauf erreurs typographiques » Sous réserve de modifications « 'abus d'alcool est dangereux pour la santé e A consommer avec modération » La vente d’alcool est interdite aux personnes mineures » Classeur des allergénes : consultable sur place.



LES SODAS

Sirop a I'eau (sirop au choix) 25cl:1.60€
Vittel sirop (sirop au choix) 25cl:2.60€
Lait sirop (sirop au choix) 25cl:2.00 €
Limonade 25cl:240€
Diabolo (sirop au choix) 25cl . 2.60 €
Jus de fruit Pampryl 25¢l:3.20€
(orange, pomme, abricot, ananas, pamplemousse, tomate) -

Oasis Tropical 33¢cl-3.50€
Fuzetea 25cl:3.40€
Orangina 25cl:3.50 €
Coca-Cola Origina / Zéro 33 cl:3.60€
Schweppes Agrumes / Tonic 25cl-3.50€
Ginger Beer Thomas Henry 20cl-3.30€
Tourtel Twist Citron 25cl:4.00€
Red Bull 25cl:4.00 €
Perrier Nature 33cl:3.50€
Perrier tranche ou sirop 33cl:3.70 €

Sirop au choix : Fraise, menthe, citron, grenadine, péche, pamplemousse rose,

banane, kiwi, cerise, orgeat.

LES BIERES

1664 blonde 5.5° 145€ « 290€ « 580€
Grimbergen blonde 6.2° 1.65€ + 3.30€ : 6.60€
Pietra Corsican IPA 6° 1.75€ « 350€ : 7.00 €
Panaché 140€ : 280€ : 560¢€
Monaco 1.50€ : 3.00€ : 6.00€
Picon biére 1.75€ : 350€ : 700€
Duvel 8.5° 33cl ;: 550€
Liefmans 3.8° 25cl : 470€
Pelfort brune 6.5° 33cl ;: 4.60€
Desperados 5.9° 33cl ;: 5.00€
Hoeggarden blanche 4.9° 33cl ;: 550€
Cidre Kerisac brut 5° 25cl : 3.70€
LES WHISKIES i
Clan Campbell 240€ : 480€
Ballantines 3 ans 275€: 550¢€
Jack Daniel’s Old N°7 3.00€: 6.00€
Chivas 12 ans 3.20€;: 640¢€
Cardhu 12 ans 3.50€: 7.00€
LES RHUMS 4 | ‘
Havana Club blanc 3 ans 450 €
Havana Club ambré Anejo Especial 470 €
3 Riviéres blanc 5.00 €
Arcane Extra Roma 6.20 €
Diplomatico 12 ans 6.20 €
Botran 15 ans 6.80 €

LES BOISSONS CHAUDES s
Expresso 1.50 €
Noisette 1.60 €
Décafeiné 1.60 €
Petit creme 1.80 €
Déca creme 1.90 €
Café allongé 1.80 €
Déca allongé 1.90€
Grand café 2.50€
Grand déca 2.60 €
Grand créme 2.70 €
Grand déca créme 2.80 €
Cappucino 3.20€
Chocolat 3.00 €
Chocolat viennois 3.20 €

Thé Dammann (vert menthe, noir ceylan, fruits rouges) 2.50 €
Infusion Dammann (verveine, tilleul) 2.50€
Irish Coffee 12 cl (sucre de canne, whisky, café, chantilly) 7.50 €

Supplément lait (chaud ou froid) 0.20 €
LES ALCOOLS BLANCS 4 ¢l ‘
Tequila Los Tetillas 430 €
Gin Gordon 4.30€
Vodka Wyborowska 430 €
Malibu 430€
Supplément soda ou jus de fruits 1.50 €
(Coca-Cola, limonade, Tonic, Perrier, Ginger beer,
Red Bull, jus d’orange, jus de pomme, jus d'ananas)
Supplément tranche ou sirop 0.20€
m
LES EAUX | |
Vittel 25cl:240€
Vittel 50cl-320¢€
Vittel 11:550€
San Pellegrino 50cl: 3.40€
San Pellegrino 11:5.70€
LU
LES DIGESTIFS 4CL
Calvados Beauséjour 590 €
Cognac VS Intensely Camus 590€
Cognac Donjon aux amandes 590 €
Bailey’s, Get 27, Menthe pastille 540€
Liqueur de poire Richelieu 540 €
Délice de caramel 5.40€
Rhum Kafé 540¢€
< 1l
LES APERITIFS
Kir (cassis, péche, mire) 12cl:2.70 €
Kir pétillant (cassis, péche, mre) 12cl-3.50€
Verre de mousseux 12 cl CRCIORS
Porto 6cl:3.80€
Trouspinette épine noire 6¢cl-3.80€
Martini blanc 7cl:390€
Martini rouge 7cl:390€
Americano (Martini rouge, Campari, eau gazeuse) 8cl: 6.50 €
Rosé pamplemousse 12 cl: 2.60 €
Planteur 12cl: 3.00 €

LES COCKTAILS

Ti Punch (cassonade, citron vert, rhum 3 Riviéres) 6¢cl :6.50€
Cuba Libre (jus de citron vert, rhum blanc Havana, Coca Cola) 10 cl 6.50 €
Caipirinia (cassonade, citron vert, rhum brésilien, glace pilée) 6cl-650€
Caipiroska (cassonade, citron vert, vodka, glace pilée) 6¢cl:6.50€
Daikiri (cassonade, jus de citron vert, rhum blanc Havana) 6¢cl :6.50€
Mojito ( citron vert, menthe fraiche, rhum Havana, Perrier) 20cl : 7.90€
Jager Mojito (citron vert, Jigermeister, menthe fraiche, Perrier) 20cl : 7.90 €
Jager Bomb (Jigermeister, Red Bull) 20cl :7.50€
Spritz (Aperol, vin blanc, eau pétillante, tranche d'orange) 10cl - 7.00 €

Mule de Moscou (sucre de canne, vodka, jus de citron vert, Gingerbeer) 20 cl - 7.90 €
Virgin Mojito sans alcool (citron vert, menthe fraiche, Perrier) 20cl : 7.00 €

LES VINS @

IGP Cotes Catalanes «I'Infini» Domaine du Paradis 2.50€ 15.00€
IGP Céte de Gascogne «UBY N°3» Colombard-Ugni 3.60€ 22.00 €
IGP Céte de Gascogne «Gros & Petit Manseng doux» 400€ 24.00 €
AOC Les Fiefs Vendéens «Mareuil» Collection Mourat - 1700 €
IGP Chardonnay «Les Plos» - 18.00 €
IGP Cotes Catalanes «!I'Infini» Domaine du Paradis 2.50€ 15.00€
IGP lle de Beauté «Terra Rossa» 3.40€ 20.00 €
AOC les Fiefs Vendéens «Mareuil» Collection Mourat - 1700 €
IGP Sainte Béatrice «Cuvée des Princes» - 19.00 €
IGP Cétes Catalanes «I'Infini» Domaine du Paradis 3.00€ 18.00 €
AOC Coétes du Rhone «Les Fouquiéres» 3.00€ 18.00 €
AOP Fitou «Cuvée des Ardoises» Chateau des Erles 2017 4.50 € 27.00 €
AOC Saint Chinian «Les Sentiers de Bagatelle» 2017 450€ 27.00¢€
AOC Les Fiefs Vendéens «Mareuil» Chateau «Marie du

Fou» Collection Mourat - 19.00 €
AQOC Saint Nicolas de Bourgueil «L'Expression» 2017 - 27.00€
AOC Pic Saint Loup «Gérard Bertrand» Grand Terroir 2017 - 2900 €
AOC Haut Médoc Chateau «Lamothe Cissac» Cru Bourgeois - 3200€

LES VINS @
2.30 € 450€ 8.50 €

IGP Pays des Cotes du Tarn «Les Terrasses» Sauvignon
IGP Pays d’'Oc «Cos d'Ares» Cuvée boisée Chardonnay

IGP Pays des Coteaux de Fonteaude «Les Terrasses» Cinsault-Syrah

IPG Pays des Coteaux de Fonteaude « Les Terrasses» Merlot

LES ANISES
Pastis 260€: 520€
Ricard 260€ : 520€
Tomate trait de grenadine 270€ : 540¢€
Perroquet trait de menthe 270€ : 540¢€
Mauresque trait d’orgeat 270€: 540¢€

Prix TTC en euros e Service compris (5%) e Sauf erreurs typographiques  Sous réserve de modifications e 'abus d'alcool est dangereux pour la santé e A consommer avec modération e La vente d'alcool est interdite aux personnes mineures.



